Sandwiches de Pollo Santa Fé

Ingredientes (4 porciones)

4 piezas 



Pechuga de pollo deshuesada sin piel

1 Cebolla roja mediana en rodajas delgadas

4-8 Rodajas de Tomate

4 Hojas de lechuga

4 Rodajas de queso

Opcional


Unas cuantas aceitunas

Opcional


2 rodajas de pimientos jalapeños

4 Panes para hamburguesas

4 cucharas


Mayonesa

2 cucharitas


Mantequilla o margarina

¼ cucharita


Pimienta molida negra

Ingredientes para marinar:

1 taza 



Salsa Marinado de Pollo de Lee Kum Kee

Marinar el pollo 30 minutos

Calentar la sartén a fuego mediano, derretir la mantequilla, agregar el pollo dorarlo por ambos lados y dejarlo hasta que este completamente cocido, trasladarlo a la tabla de picar y cortarlo en trozos diagonales.

Esparcir cada rodaja de pan con 1 cucharita de mantequilla o mayonesa, poner la hoja de lechuga encima y luego el pollo, continuar con el queso, el tomate, las cebollas y demás ingredientes, echarle un poco de pimienta negra y taparlo con la otra rodaja de pan, Servirlo inmediatamente.

